
R i s t o r a n t e  L a  T e r r a z z a
M e n u

D o l c i

Semifreddo all’arancia (5,13) €7
Flan al cioccolato fondente con gelato di crema (5,13) €7

Gelato di crema con amarene Fabbri e cialda alle mandorle (2,5,13) €7
Sfogliata con chantilly e fragole (1,5,13) €7

Carpaccio di ananas allo zenzero con sorbetto di frutta €7
Degustazione: mousse di yogurt, semifreddo al caffè e mascarpone (2,5,13) €7

ALLERGENI: 1.glutine, 2.frutta guscio, 3.crostacei, 4.sedano, 5.uova, 6.senape, 7.pesce,
8.sesamo,9.arachidi, 10.solfiti, 11.soia, 12.lupini, 13.latte, 14.molluschi - Coperto 2,50€-3,50€

 Misticanza frutta di stagione, anacardi e aceto di lamponi €15 (4,6,13) 
Lasagnetta di pane carasau con verdure grigliate, pesto e bufala €17 (1,2,13) 

Gamberoni in pasta Kataifi con salsa al rafano €18 (1,3,6,13) 
Insalata di seppioline con sedano finocchio e avocado al limone €18 (4,6,14) 

Tartare di gamberi rosa al mojito €19 (3,4,6,8)
Vitello tonnato con pompelmo rosa e capperi €17 (4,6) 

Ravioli di cipolla di Medicina con semi di papavero €18 (1,5,13) 
Orecchiette baresi con ragù di mare €18 (1,3,4,7,14) 

Tagliolini con sarde, colatura di alici e fiori di finocchietto selvatico €18 (1,5,7) 
Risotto ai gamberi e basilico €18 (3,4,13)

Spaghetti di grano saraceno con pomodoro, bottarga e pecorino €20 (1,7,13) 

Crocchette di zucchine alla menta e ricotta al forno €17 (1,4,13) 
Catalana di gamberi con cipolla marinata a parte € 30 (3,4,6)

Salmone alla piastra con spinaci e salsa alla senape e miele €26 (1,6,7,13)
Sarde al coccio con profumi mediterranei €20 (7,10) 

Filetto di orata e seppioline alla piastra con salmoriglio al limone €24 (1,4,6,7,14)
Tempura di pollo al limone su insalatina croccante €18 (1,4,6) 

Tagliata di maialino iberico (taglio secreto) con parmigiana di melanzane €30 (4,13)
Pollastrello croccante con patate al forno (per 2 persone) €36 

Paella alla Valenciana (per 2 persone) €43 (3,7,14)
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